Roca Moo Catala

La nostra cuina és de degustacio.
Hem elaborat uns menuis per a
oferir-los un equilibri de sabors.
Una altra opcio és la carta.



Meni Moo 49.00
Servei de migdia de Dimarts a Divendres no festius.
Aquest preu inclou copa de vi, aigua i cafe

Sopa de cogombre i tomaquet

Arros de costella Ibérica
0

Parmentier d'espinacs amb ou i llagostins

Raia amb emulsio6 de julivert, all i tapera

0

Terrina de pollastre del Penedés amb fruits vermells

“Ni chicha ni limon4”



Ment Degustacié Els Classics  95.00

Oudor

Royal de breves amb sopa de foie

Ravioli de cua de bou i gamba de Palamos
Turbot salvatge amb crema de llenties i curri
Garri ibéric amb alvocat,mostassa 1 emulsio citrica
Nivol

La nostra xocolata

Si ho desitja pot completar el seu ment amb:

La nostra seleccio de formatges 8.00

Vins que harmonitzen 38.00

Celler Batlle 2005 Gramona D.O. Cava

Oloroso Lagar Blanco D.O. Montilla Moriles

Silice 2014. Silice Viticultores. Vino de mesa de Galicia
Scharzhofberger 2010. Reichsgraf von Resselstatt. Mosel.
Pardas Aspriu 2011 D.O. Penedeés

Chateau Lafitte 2012 4.0.C. Jurancon

Jorge Ordonez n-2 2014 D.O. Mdlaga

Dom A. Et P. de Villaine 2013 A4.0.C. Bouzeron 4.50



Meni Degustacio Joan Roca  110.00

Aquest menii sera servit tinicament per la taula completa

El nostre hort mediterrani

Bloody Mary

Sardina fumada al moment

“Gazpacho” de mongeta verda amb gelat de pa
Verat amb tallarines de celeri i carbonara de coco
Ostra a la poma

Gnocchi de plancton amb pesto mari

Ratjada ratllada

Terrina d’espatlla de xai

Colomi cuinat en dues coccions

Cromatisme taronja

Tota l'olivera

Si ho desitja pot completar el seu ment amb:
La nostra seleccio de formatges 8.00

Vins que harmonitzen 44.00

H. Bourgeois 2014 Jeunes vignes. Pouilly fumé
Reto 2014 D.O. Manchuela
Svdre Argelette Eric Bordelet. Normandie
Ignios Marmajuelo 2014 D.O. Ycoden Daute Isora
MMunjebel 2013 Azienda Agricola Frank Corneliesen. Sicilia IGT Etna
Pago de los Capellanes 2011. El Nogal D.O. Ribera de Duero
Caus Lubis 1998 D.O Penedes
Domaine des Caminottes 2013 A.0.C. Grignan les Adhémar

Perfum Viogner n-7 Raventos de Alella

Dom A. Et P. de Villaine 2013 A.0.C. Bouzeron 4.50



Entrants Vins que harmonitzen

Carpaccio de colomi fumat amb gelat de ginebré 24.00 Tangjara 2009. D.O. El Hierro. 6.00

Gnocchi de plancton amb pesto mari 31.00 Ignios Marmajuelo 2014 D.O. Ycoden Daute Isora. 6.50

El nostre hort mediterrani 21.00 Perill Noir 2010. Clos Lentiscus. D.O. Penedes. .50

Verat amb tallarines de celeri i carbonara de coco 21.00 Reto 2014 D.O.Manchuela. 3.70

Ravioli de cua de bou i gamba de Palamés 32.00 Silice 2014.. Silice Viticultores. Vino de mesa de Galicia. 4.50
Principals

Cool Moon 2014. Les Enfants Sauvages. Vin de Pays des Coles Catalanes. 6.00
Escudella de bacalla de “El Celler de Can Roca™ 27.00

Finca Viladellops 2013. D.O. Penedés. Xarel-lo 5.00
Llenguado mediterrani 32.00

Scharzhofberger 2010. Reichsgraf von kesselstatt. Mosel. 6.50
Turbot salvatge, crema de llenties i curri 36.00

Pago de los Capellanes 2011. El Nogal D.O.Ribeira de Duero 9.00
Xai de llet, café i mozzarella d'Idiazabal 32.00

Pardas Aspriu 2011 D.O. Penedés 7.00
Garri ibéric a baixa temperatura, alvocat, mostassa i
emulsio de citrica 31.00

Caus Lubis 1998 D.O Penedes 10.00
Colomi en dues coccions 34.00



Postres

Tota I'olivera 11.00

Gelat de praliné dolives, pa de pessic d'arbequina i vainilla i olives Perfum Vigner n® 7 Raventos de Alella* 5.00
confitades

El nostre xocolata 11.00 Jorge Ordoiiez n-2* 2014 D.0O. Malaga 4.00
Nuvol 11.00

Dolg de llet, gelat de recuit, escuma de recuit, guaiaba i coté de sucre Chateau Lafitle 2012 4.0.C. Jurangon* 5.50

Lanostra selecci6 de formatges 12.00 Dom A. Et P. de Villaine 2018 A4.0.C. Bouzeron 4.50

Viatge a 'Havana 11.00
Fals Partagas D4 de xocolata i el seu mojito gelat Ron Clément VSOP. La Martinique* 7.00

Los vinos acompaiados del simbolo * son servidosa 3 cl. la copa, el resto son servidos a 8,3 cl. la copa.
Precios en euros. IVA incluido.
Disponemos de informacién para personas alérgicas o intolerantes

Vins que harmonitzen



